


ラズベリーホール・メッカ―種
バランスのとれた甘みと酸味を持つメッカ―種の冷凍ラズベリー
ホールです。解凍後の離水が少なく形がくずれにくいのが特徴
です。また、徹底したサイズ選別により、粒サイズ・色のばらつきが
少なくなっています。
●商品形態　500g×12
●賞味期限　製造後1095日

ブルーベリーホール・栽培種
さわやかな酸味と完熟した甘みの冷凍ブルーベリーホールです。
解凍後もしっかりとした果肉が保たれ、デコレーションやムース
に、幅広くご使用いただけます。
●商品形態　500g×12
●賞味期限　製造後1095日

ミックスベリー
ラズベリー（メッカ―種）、ブルーベリー（栽培種）、ブラックベリー
（野生種）、レッドカラントの4種類がバランスよく配合されてい
ます。
●商品形態　1kg×10
●賞味期限　製造後730日

ラズベリークランブル
丁寧に手摘みされた新鮮なラズベリーを使用。デコレーション、
ジャム、フィリングなど、幅広くご使用いただけます。
●商品形態　2.5kg×4
●賞味期限　製造後730日

価格及び在庫数量、サンプルなど詳細に関しましては、各営業担当者までお問い合わせください。

南半球の果実の宝庫
チリ産のフルーツ

LOS ANDES FRUITS （ロスアンデスフルーツ）

■冷凍フルーツホール

渋皮付き栗ホール（甘露煮）
果肉が褐色でほのかな甘みが特徴です。収穫後のフレッシュで風味
豊かな栗を甘露煮にし、旨味を凝縮させています。
●商品形態　3.5kg（固形分1.9kg）×6　
●原材料名　くり、砂糖、水
●BRIX　　  50°±2　

栗ペーストプレミアム
日本人に馴染み深い「焼栗」を思わせるような、風味豊かな栗ペー
ストです。自然な栗の風味が特徴で、他の素材と合わせやすく、
様々な用途にご使用いただけます。
●商品形態　1kg×12　
●原材料名　くり、砂糖
●BRIX　　  60°±2　

渋皮栗ペーストプレミアム
渋皮ごと加工することで、香ばしく深みのある味わいに仕上げま
した。明るい色合いが特徴で、モンブランなどに最適です。
※所々バニラビーンズのような粒が見られますが、細かな渋皮ですので、
　そのままお召し上がりいただけます。

●商品形態　1kg×12　
●原材料名　くり、砂糖
●BRIX　　  60°±2　

栗クリーム
こだわりの製法で丹念に仕上げた、上品で風味豊かな、味わい深い
栗クリームです。シンプルなマロンクリームにアレンジしやすく、
ペースト同様、様々な用途にご使用いただけます。
●商品形態　1kg×12　
●原材料名　砂糖、くり
●BRIX　　  60°±2　

■栗加工品

●保管方法　－18℃以下で保管。開封後はお早めにご使用ください。
＊異物混入には細心の注意を払っておりますが、茎、葉、枝などの夾雑物が混入している可能性がありますのでご使用の際にはご注意ください。

●賞味期限　製造後1460日
●保管方法　直射日光を避け、冷暗所で保管。開封後は別の容器に移しかえて冷蔵保存し、お早めにご使用ください。
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