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豊かな香りと甘みが特徴のスペイン産マルコナ種アーモンドを使用したマカロンシェルに、
選りすぐりの原料を使用したこだわりのフィリングをサンドした、風味豊かなマカロンです。
解凍後は常温で販売ができ、個包装されているので、セット組み、ギフト販売に最適です。
鮮やかな色合いと香り豊かで濃厚なフレーバーをお楽しみください。

当社オリジナルレシピで作った
常温販売用の個包装マカロンをお届けします



●注意事項

＊配送温度帯は冷凍、解凍後は常温にて販売可能な商品です。
＊写真と実際の商品の色が若干異なる場合がございます。
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価格及び在庫数量、サンプルなど詳細に関しましては、各営業担当者までお問い合わせください。

マ カ ロ ン Singnature

●発注単位： 5箱　（ 4 0 個 × 5 箱）

‐ 1 個ずつ個包装されています。
‐フレーバーは１箱（ 4 0個）毎にお選びいただけます。
‐お好みのフレーバーを組み合わせて、 5箱単位でご発注ください。

●解凍方法

全量解凍する場合は箱ごと、一部を解凍する場合は必要な数量を密閉容器などに入れ、
冷蔵庫で解凍（ 6時間以上）してください。その後、容器のまま常温に戻してください。

●賞味期限

製造後：冷凍で 2 7 0 日
解凍後：解凍日（解凍のために冷蔵庫に入れた日）を含め 2 2℃以下で 4 5 日
※解凍後は直射日光を避けて 2 2℃以下で保存してください。

酸味と甘みのバランスが

とれた爽やかな味わいの

ラズベリーコンフィチュ

ール。

まろやかで程よいビター感

のあるキャラメルコンフィ

チュール。

ラズベリー キャラメル レモン

レモンの果汁と皮を使用した

軽快な酸味をそのまま閉じ込

めたレモンコンフィチュール。

ピスタチオ

B A B B Iピスタチオペーストの
濃厚な風味が特徴のピスタチ

オコンフィチュール。

チョコレート

フランス産チョコレートの

力強いカカオ感が特徴のチョ

コレートコンフィチュール。


